
mezzés
(entrées)

Roulé croustillant feta et miel
Purée de petits pois au sésame et huile infusée à l’estragon - 7,00€  

Effiloché de porc basque comme un tacos
Crème acidulée et chimichurri à l’ail des ours - 8,00€

Gaspacho de betterave et hibiscus façon Bissap
Fèves fraiches et crumble de pain grillé - 7,00€

PLats

Canard à la vanille inspiré de la Réunion 
Magret basse température, purée de patate douce, achard de légumes et 

condiment agrumes - 17,00€
 

Asperges en textures et oeuf parfait 
Salade de fregola sarde, sauce à la cachaça et granola à la noix du Brésil 

- 16,00€

Desserts

Crème légère au yaourt grec
Fraises Gariguette, caramel de dattes, rhubarbe et kadaif à la fleur d’oranger 

- 8,00€

Gâteau crémeux chocolat noir et tonka
Glace au lait de coco et tuile au café - 8,00€

La cuisine de notre restaurant est inspirée 
des recettes des pays d’origine de nos cuisi-
nières. Doliane nous propose des revisites du 
Congo Brazaville, Marie de la réunion, Orane 

de l’Ile Maurice, et Mirna du Brésil. 

Nos plats peuvent contenir du lactose, du gluten, des arachides et fruits à coque. En 
cas d’allergie ou intolérance, merci de bien vouloir le préciser à notre personnel      

kkkkkk= Végétarien

Nos formules 
du mardi au vendredi :

Entrée + plat ou plat + dessert - 20€
Entrée + plat + dessert = 26€
Sur le pouce* - Sandwich du moment = 9€
*uniquement à emporter


